KLARSTEIN BANANARAMA, 550 W, SUSICKA, DEHYDRATOR,
6 POSCHODI, CIERNA

Navod na pouZivanie
10027831
10027832

C€



Vazeny zakaznik,

V prvom rade sa Vam chceme podakovat za nakup tohto produktu.

Aby sa zabranilo moznému technickému poskodeniu, prosime Vas, aby ste si pozorne precitali tento
navod na pouZitie a riadili sa nasledujucimi pokynmi.

TECHNICKE UDAJE

Produktové Cislo 10027831, 10027832
Napajanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Predvoleny cas susenia 1-48 hodin
BEZPECNOSTNE POKYNY

* Prosim, pozorne si precitajte nasledujidce pokyny a odlozte tento ndvod na neskorsie pouzitie.

« Sietovy kabel nenechajte visiet cez pracovnu plochu, hrozi riziko zachytenia a zakopnutia. Kabel
neukladajte na horuce povrchy.

¢ Zo vSetkych stran okolo susi¢ky nechajte volny priestor na dostatocnu ventilaciu.

e Pri prevadzke susic¢ky nespustajte deti z dohladu.

* PouZivajte len prislusenstvo a diely overené vyrobcom. Inak mozZete pristroj poskodit.

¢ Na zabrdnenie poziaru neumiestriujte do blizkosti susi¢ky Ziadne lahko horlavé predmety.

* Ak je sietovy kdbel poskodeny, pristroj nepouzivajte. Kabel nechajte opravit v autorizovanom
stredisku.

¢ Pred Cistenim, vybranim dielov a pred uloZenim pristroja ho odpojte z elektrickej zasuvky.

e Pristroj je ur¢eny na pouzivanie len v interiéroch.

e Pristroj neumiestrniujte do blizkosti plynovych ani elektrickych spordkov.

¢ Pred odpojenim z elektrickej zasuvky sa uistite, Ze je pristroj vypnuty.

* Pristroj neodporucame zapajat do predlZzovacich kablov. Ak je to nevyhnutné, majte na vedomi, aby
prikon kabla sa rovnal alebo bol vyssi ako prikon pristroja.

¢ Susicka je urc¢ena len na domdce poutzitie, nie na komercné.

¢ Na ochranu pred zdsahom pradom pristroj, sietovy kabel ani zastréku neponarajte do vody ¢i inych
kvapalin.

* Deti, osoby so psychickym alebo fyzickym obmedzenim smu pristroj ovladat len po pouéeni o obsluhe
pristroja.

e Pristroj pouzivajte len na jeho stanovené ucely, nie na Ziadne iné.
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PRED PRVYM POUZITIM

¢ \Setky diely umyte mokrou utierkou.
¢ Pred zapnutim pristroja sa ubezpecte, ze je Uplne suchy.
o Uistite sa, Ze ste poskladali spravne vsetky diely a diely nie su poskodené.

SPUSTENIE

Priprava potravin

Na rozdiel od procesu konzervovania (zavarania) sa pri suseni nevyzaduje pridat cukor navyse.
Ak potraviny ocukrujete, m6zu nadobudndt horku prichut.

Na dosiahnutie najvyssej kvality suSenia sa riadte nasledujucimi pravidlami.

* Pouzivajte len Cerstvé a kvalitné potraviny.

* Pouzivajte len plody dozreté na rastline (nie dozreté aZ po odtrhnuti). Takéto plody maju prirodzene
vyssi podiel cukru.

¢ Nepouzivajte prezreté ovocie a zeleninu. Ak potraviny maju ryhy alebo zafarbené miesta, dané
plochy vyrezte.

* Niektoré plody — ako jablkd, hrach ¢i marhule — m6Zu byt osetrené na dlhsie zachovanie vitaminov

a proti rychlemu zafarbeniu. Potraviny dékladne umyte, ubezpecte sa, zZe nie su Spinavé.

¢ Pred susenim modzete z plodov odstranit Supku, zavisi to od Vas.

* Niektoré druhy ovocia musite pred susenim udusit na pare alebo blansirovat.

Priprava susicky
* Pred prvym pouZitim susSicky si dokladne precitajte tento ndvod na pouZitie. Najskor vsetky policky
a iné diely umyte, ndsledne ich utrite dosucha.

Ulozenie policiek
Pred zasunutim skontrolujte spravnu stranu policky

a zasunte ju tak, ako je zobrazené na obrazku.

Dodrziavajte nasledovné pokyny: Ablagen |

Tensia strana policky musi vidy ukazovat nahor. Na - Ohberscite der Ablage Srt'f,'cﬁ'f::

hornej strane drzadla policky najdete smerové $ipky. stapain, arahen S zie TEpein
, , - v , , 2uersl nchtig hesnum. Die

Nesprdvne zasunuté policky méZu mat negativny vplyv schmale Selle =t de

na proces susenia. Policky mozZete zasunut na dva M~ Unterseite der Ablage

sp6soby — pre tenké alebo hrubé potraviny. Na i

zvacSenie odstupu policku otocte o 180 stupriov.

Ablagen
Obrazok vysvetluje rozdiel medzi oboma variantmi. ;‘:L;’:::g
Policky mozete [ubovolne kombinovat, napr. na stapeln |

sucasné susenie hrubych (napr. polovic jahod) aj s

tenkych (napr. koliesok bananov) potravin.



— Oberseite der Ablage = Horna strana policky

— Uterseite der Ablage = Spodna strana policky

— Ablagen fur dicke Stucke so stapeln = Takto ulozte policky pre hrubé kusky

— Ablagen fur dunne Stucke so stapeln = Takto ulozte poli¢ky pre tenké kusky

— Bevor Sie die Ablagen stapeln, drehen Sie sie zuerst richtig herum. Die schmale Seite ist die
Oberseite = Pred zasunutim poli¢ky skontrolujte spravnu stranu. Tensia strana je horna strana

OVLADANIA A TEST SUSENIA

¢ Susicku umiestnite na rovny povrch. Na poli¢ky nalozte potraviny, zasunte ich do susicky a zastréku
zapojte do elektrickej zasuvky.

o Stlacte tlacidlo teploty a nastavte Zelanu teplotu. Na postupné nastavenie teploty niekolkokrat po
sebe stlacajte dané tlacidlo. Na rychlejsi postup stlacte a podrzte dané tlacidlo.

¢ Stlacenim a podrzanim ¢asovacieho tlacidla nastavte ¢as susenia. Na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as
do ukoncenia susenia, po uplynuti ktorého sa pristroj automaticky vypne. Opakovanym stlacanim
tlacidla nastavte ¢as v rozmedzi 1—48 hodin. Na rychlejsi postup stlacte a podrzte dané tlacidlo.

¢ Na spustenie programu stlacte tlac¢idlo ON/OFF. Dvojbodka na displeji sa rozblika, ¢im signalizuje
spustenu prevadzku. Na displeji sa zobrazuje zostavajuci ¢as susenia vo formate hh:mm. Pocas
prevadzky je pocut ventilator.

* Po skonéeni programu sa pristroj automaticky vypne. Program mdzete ukondit aj skor stlacenim
tlacidla ON/OFF. Po vypnuti pristroja ho odpojte z elektrickej zasuvky.

Ak pocas prevadzky chcete zmenit teplotu alebo ¢as suSenia, na prerusenie programu stlaéte tlacidlo
ON/OFF. Zmerite teplotu alebo ¢as, opatovnym stlacenim ON/OFF spustite program.

Test susenia

Cas susenia zavisi od nastavenej teploty. Ovocné plody po sudeni maju mat makku, koZovitd textdru
a lahkd zvys$nu vihkost (menej ako 20 %).

Plody nesmiete presusit, inak stratia Ziviny. Na dosiahnutie najlep3ej chute sa riadte zadanym ¢asom.
Zelenina po suseni ma byt mierne lepkava alebo krehko-lamava, zavisi od jej konzistencie.

POKYNY NA USKLADNOVANIE

* Na zachovanie najlepsej kvality susenych potravin ich musite spravne uskladrnovat. Susené potraviny
skladujte na chladnom a tmavom mieste. Cim potraviny skladujete pri niz$ej teplote, tym lepsia je ich
kvalita.

¢ Ak je moziné, susené potraviny skladujte v chladnic¢ke alebo mraznicke. Ak to nie je mozné, potraviny
skladujte na inom chladnom mieste.

* Priame svetlo znizuje kvalitu a podiel Zivin v susenych potravinach.

¢ Na skladovanie pouZivajte tmavu nadobu alebo uzavreté vrecko.

¢ Prirodzeny obsah cukru a kyselin v ovoci umoznuje skladovanie susenych plodov po dlhd dobu.
Susené ovocie mozno spravidla skladovat max. 1 rok, susenu zeleninu 6 mesiacov.

¢ Nejedzte susené potraviny, ak sa Vam zdaju pokazené.



REHYDRATACIA POTRAVIN

Susené potraviny mozete vo vode rehydratovat tromi spésobmi:

® Susené platky ovocia a zeleniny nalozte na 4 — 6 hodin do vody a chladu.

¢ Susené platky ovocia a zeleniny varte 5 — 10 minut v horucej vode, kym neziskaju Zelanu konzistenciu.
* Susené platky ovocia a zeleniny mozZete rehydratovat aj ich nakrajanim na malé kdsky. Pridajte k nim
dva pohare vody a nechajte ich namacat sa.

DIAGNOSTIKA A OPRAVY PORUCH

A. Nefunguje zohrievanie alebo ventilator
a. Ziadny prud
i. Skontrolujte, i zastrcka je spravne zapojena.
ii. Skontrolujte, Ci pristroj je zapnuty.
iii. Skontrolujte, ¢i v zasuvke je zapojeny elektricky prad.

B. Nefunguje zohrievanie alebo ventilator
a. Zlomenie kabla v zariadeni
i. Nepokusajte sa svojpomocne opravovat pristroj, zaneste ho do servisného
strediska.

C. Pomalé susenie

a. Preplnené policky

i. Poli¢ky nikdy nenaplfiajte privela, aby bola zabezpe&ena spravna cirkulécia
horuceho vzduchu.

b. Ventilator je zablokovany alebo beZzi pomaly
i. Skontrolujte, ¢i ventilator neblokuju cudzie telesa.

c. Nesprdavna cirkulacia vzduchu cez Sikmé alebo nespravne zasunuté policky
i. Policky pozorne zasurte, aby vzduch mohol spravne cirkulovat.

D. Nerovnomerné susenie
a. Rozdielne hrubky a zrelost
i. Vsetky kusky nakrajajte na rovnaku velkost.
b. Nevymenili ste polic¢ky
i. Pocas susenia jeden- alebo dvakrat vymerite poziciu jednotlivych policiek.
c. Preplnené policky
i. Poli¢ky nikdy nenaplfiajte privela, aby bola zabezpetena spravna cirkulacia
hortceho vzduchu.

E. Prehriatie alebo nedostato¢né zohrievanie
a. Regulacia teploty nefunguje spravne
i. Teplota na prazdnej spodnej policke ma dosahovat okolo 60°C. Ak sa teplota
vel'mi lisi, pristroj zaneste na kontrolu do servisného strediska.



F. Hlucny ventilator alebo motor
a. Cudzie teleso vo ventilatore
i. Skontrolujte, ¢i ventilator neblokuju cudzie telesa.
b. LoZisko motora je opotrebované
i. Pristroj zaneste na kontrolu alebo opravu do servisného strediska.

POKYNY NA LIKVIDACIU ODPADU

Ak sa na produkte nachadza lavy obrdzok (preciarknuty kontajner na kolieskach), pri
likvidacii odpadu plati Eurépska smernica 2002/96/EG. Tento produkt sa nesmie vyhodit
do domaceho odpadu. Pristroj odovzdajte najblizsej skladke elektronického odpadu.
Spravnou likviddciou chranite Zivotné prostredie a zdravie ostatnych ludi. Recyklaciou sa
Setria aj vyCerpatelné zdroje.

PREHLASENIE O ZHODE
Vyrobca: CHAL-TEC Vertriebs- + Handels GmbH, Wallstrafte 16, 10179 Berlin.
Tento produkt zodpoveda nasledujicim smerniciam:

c € 2004/108/EG (EMV)
2011/65/EU (RoHS)
2006/95/EG (LVD)



