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Obrazky jsou pouze ilustracni; dodané pfislusenstvi a mixér se mohou mirné lisit.
Obrazky su len ilustracné; dodané prisluSenstvo a mixér sa mézu mierne lisit.

The pictures are only illustrative, the supplied accessory and stick mixer may differ.
A képek csak illusztraciok; a tartozékok és a botmixer kis mértékben eltérhetnek.
llustracje sa tylko pogladowe, zatgczone akcesoria i mikser mogg sie roznic.
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Tyc¢ovy mixér

eta 3013, eta 5013

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPEGNOSTNI UPOZORNEN! JAMN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebice a postupte je jakémukoli dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotrebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotiebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotifebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi & mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotfebite bezpeEnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecCim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.
-V pfipadé, Ze budete zpracovavat horkou kapalinu (mixovani horké
polévky se zeleninou apod.), zachovejte opatrnost, protoze mize

vystfiknout z nadoby vlivem nahlého varu.

- Pfi manipulaci se srpovitym nozem dbejte zvySené pozornosti
zvlasté pfi vyjimani ze sekaci nadoby, pfi vyprazdriovani nadoby
a béhem cisténi. NUz je velmi ostry!

- PFi manipulaci s ponornym mixérem a srpovitymi noZi postupujte
opatrné, nozZe jsou velmi ostré!

- Nikdy spotiebi¢ nepouZzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotiebi€ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.
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— Je-li spotfebi€ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

— Spotfebi€ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostiedi a v jakémkoliv prostiedi
s nebezpecim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dal$i hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

- Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely(v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— POZOR: Spotfebi¢ neni uréen pro ¢innost prostrednictvim vnéjsiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje bebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedené spotiebice do innosti.

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch spotfebie (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Na spotiebi¢ neodkladejte Zadné predméty.

— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. sporak, kamna, gril atd.) a vihkych
povrchu (dfez, umyvadlo atd.).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s prisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
pfislu§enstvi mize pfedstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vloZzenych surovin!

— Neodnimejte pfisluSenstvi, pokud je pohonna jednotka v chodu!

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal mezi rotujici €asti pfislusenstvi.

— Nez odejmete pfisluSenstvi nebo pohonnou jednotku z nadoby, nechte rotujici ¢asti uplné
zastavit.

— VAROVANI: Pokud je sekagek ve stavu chodu naprazdno (napt. éepel se nedokaze
dotknout potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte.

— VAROVANI: Nezpracovavejte v sekagku tekutiny!

— Pfed vyprazdnénim sekaci nadoby nejdfive vyjméte srpovity ndz.

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C.

— Nikdy nevsunujte napf. prsty, vidlicku, ntiz, stérku, Izici do rotujicich ¢asti spotfebice
a prisluSenstvi.

— Dbejte na to, aby se Va$e vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpeéné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na pfisluSenstvi.

— Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. na nozich, metle,
nadobé nebo viku), spotiebit vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Neovinujte napajeci pfivod kolem spotfebice, prodlouzi se tak zivotnost pfivodu.

— Nap3jeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodu!

51/43



@

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej
nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni
desky.Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit
k pfevrzeni ¢i stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani spotiebice, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruci za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpe&nostnich
upozorneéni.

|I. POPI SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi (obr. 1

A — pohonna jednotka
A1 — tlaCitko POWER A4 — tlacitka aretace nastavcl
A2 — tlacitko TURBO A5 — napédjeci pfivod
A3 — regulator rychlosti

B — ponorny mixer

C — Slehaci metla
C1 — prfevodovka

D — Slehaci dvou-metla
D1 — pfevodovka

E - sekaci nadoba 500 ml
E1 — stfedova hfidel E3 — viko nadoby
E2 — srpovity ndz

F — specialni nastavec na mackani brambor a pfipravu zeleninovych pyré
F1—-nuz

G — mixovaci/Slehaci nadoba 700 ml

G1 - viko
Prislusenstvi | ETA3013/00 | ETA5013/00

B \ \

c,C1 v X

D, D1 X \

E, E1,E2, E3 v \

F, F1 X N

G, G1 \ \

Upozornéni: Ostatni nastavce je mozno je zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi.
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l1l. POKYNY K OBSLUZE

Odstrarite veskery obalovy material, vyjméte pohonnou jednotku a pfisluSenstvi. Ze spotfebice
odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
v8echny Casti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu,
dukladné je oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha, pfipadné je nechte oschnout.

Bezpecnostni spinac¢ (A1, A2), (obr. 1A)

tlaCitko POWER — regulovana rychlost

tlacitko TURBO — maximalni rychlost

Stisknutim a drzenim tlac¢itka (A1 nebo A2) spotfebi¢ uvedete do chodu, uvolnénim tlacitka
spotrebi¢ vypnete.

Regulator rychlosti (A3), (obr. 1A)

Otacenim regulatoru v rozsahu 1 az 6 mazete plynule ménit rychlost otaéek motoru. Otacky
Ize regulovat pouze pfi pouziti tlacitka POWER. Nasledujici typy zpracovani povazujte za
pfiklady a za inspiraci, jejichz G€elem neni poskytnout navod, ale ukazat moznosti rizného
zpracovani potravin. Casy zpracovani potravin se pohybuiji v jednotkach sekund aZ minut.
Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k prekro€eni
maximalniho obsahu nadob oznageného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin
je nutné rozdélit na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah nadob. Doporucujeme
obc&as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily na
mixovaci/$lehaci nastavec B/C/D, srpovity niz E2, nadoby E/G nebo viko E3.

Ponorny mixér (B)

Mixér je uréen k mixovani a michani stav, mléénych koktejlt, mléka, omacek, polévek,
majonéz, détské a dietni vyzivy, k vyrobé pyré apod. Bud'te opatrni, brity noze jsou
velmi ostré! Pro zpracovani mazete pouzit rychlost 1-6 nebo tlacitko TURBO. Maximalni
doba zpracovani je 1 minuta. Poté dodrzte pauzu 10-15 minut nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

Nasazeni a odejmuti

Ponorny mixér nasurite na pohonnou jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do
zaklapnuti aretace (obr. 1B). Pro odejmuti mixéru stisknéte tlaitka aretace A4 a nastavec
odejméte. Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a ponorny mixér B vlozte do nadoby
G nebo jiné vhodné nadoby naplnéné potravinami. Stisknutim pozadovaného tlacitka
spinace uvedte pohonnou jednotku do chodu. P¥i praci pohybujte mixérem v nadobé tak,
aby doslo k dokonalému zpracovani potravin. Po ukon&eni ¢innosti pohonnou jednotku

vypnéte, mixér vyjméte z nadoby a ocistéte. («3
1

4 Doporuceni
— Pevnéjsi potraviny je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
suroviny (napf. kostky ledu apod.). NGz by se zbyte¢né brzy otupil.
— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do
vody.
— Cim déle potraviny mixérem zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.
— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko), nikdy nenaplfiujte nadobu G az po rysku
,MAX?*, aby nedoslo k pfetec€eni.
— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotiebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
\_ promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin. )
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Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Détska strava, polévky, 100 — 800 ml 60 s
omacky
Koktejly a michané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovoce a zelenina 100 -500g 30s
Tésta 100 — 800 ml 60 s

* max. mnozstvi pfi pouziti jiné nadoby (napf. hrnce)

Slehaci metla (C, C1/ D, D1)

Je ur€en pro Slehani vajec, bilku, Slehacky, pény, dezertovych krémd, instantnich pudinkd,
fidkych pigkotovych tést, majonéz a podobnych potravin. Slehaé nepouzivejte pro
Slehani tuhych tést!

Pro zpracovani mGzete pouzit rychlost 1-6 nebo tlacitko TURBO. Maximalni doba
zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

Nasazeni a odejmuti

Hridel Slehaci metly C/D zasunte do pfevodovky C1/D1, nasledné nasunte pfevodovku
na pohonnou jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do zaklapnuti aretace (obr. 1C,
1D). Pro odejmuti metly stisknéte tlaCitka aretace A4 a pfevodovku s metlou odejméte.
Sestaveny ty€ovy mixér A uchopte do ruky a Slehaci metly C/D vlozte do nadoby G nebo
jiné vhodné nadoby naplnéné potravinami. Stisknutim pozadovaného tlacitka spinace
uvedte pohonnou jednotku do chodu. PFi praci pohybujte metlou v nadobé tak, aby doslo
k dokonalému zpracovani potravin. Po ukon&eni €innosti pohonnou jednotku vypnéte,
Slehaci metlu vyjméte z nadoby a ocistéte.

Doporuceni
— P¥i Slehani bilkll pouzijte vejce o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni
optimalni, zkontrolujte, zda neni Slehaci metla mastna, pfipadné pridejte trochu
citronové Stavy nebo soli.
— Pred Slehanim vaje¢nych bilkd (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytku oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.
— Krém a smetanu ke $lehani pred zpracovanim ochladte alespori na 6 °C.

Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Smetana 500 ml 70s-90s
Vajecny bilek 4 ks 120 s

Srpovity nliz (E2) a sekaci nadoba (E)

NUZ je ur€en pro sekani, mixovani, michani veskerych druht tuzsich potravin (napf. ovoce,
zeleniny, ofechd, mandli, masa—zbaveného kosti, Slach a kiiZze nebo k pfipravé pyré). Niz
nepouzivejte ke zpracovani zadnych tést! Bud'te opatrni, bfity noze jsou velmi ostré!
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Pro zpracovani pouzijte tlaCitko TURBO. Maximalni doba zpracovani je 1 minuta. Poté
dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

N0z E2 uchopte za horni plastovou ¢ast, sejméte pfipadny ochranny kryt a niz nasurite

na stfedovou hfidel E1 uvnitf nadoby E (obr. 1E). Do nadoby vloZte potraviny. Na
nadobunasadte viko E3 tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do prolisti v nadobé

a pravotoCivym pohybem viko zajistéte. Pohonnou jednotku A nasadte na viko E3 tak, aby
se ve viku zaaretovala. Stisknutim tlacitka spinace uvedte pohonnou jednotku do chodu.
Po ukongeni ¢innosti pohonnou jednotku vypnéte. Pro odejmuti pohonu A stisknéte tlaCitka
aretace A4 a pohonnou jednotku odejméte. Viko E3 opacnym zplsobem odejméte, ntz
vyjméte a oCistéte.

1
Doporuceni

— Vétsi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozmeéru cca 3 x 3 x 3 cm.
— Nikdy srpovitym nozem nedrtte nadmérné tvrdé suroviny jako jsou napf. kavova

zrna, muskatovy ofiSek, kostky ledu atd.! NuZ by se zbytecné brzy otupil.
— Cim déle potraviny zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.
— Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim

nadmeérné ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

Mnozstvi surovin a ¢as zpracovani, sekaci nadoba (E)
Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost

Bylinky 50g 10x1s 1-6
Cibule a vejce 150 g 7x1s 1-6, TURBO
Maso, ryby 300 g (max.) 10s TURBO
Orechy 200 g 40's TURBO
Syr 50 — 300 g (max.) 15s TURBO

Specialni nastavec na mackani brambor a pfipravu zeleninovych pyré (F)

Na nastavec F nasadte nGz F1 (obr. 1F). Zkompletovany nastavec nasurite na pohonnou
jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do zaklapnuti aretace (obr. 1F). Pro odejmuti
stisknéte tlacitka aretace A4 a nastavec odejméte. Pro zpracovani mlizete pouzit rychlost
4—6 nebo tla¢itko TURBO. Maximalni doba zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu
10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky. Maximalni mnoZstvi zpracovavanych
surovin na jednu davku je 1,5 kg.

Suroviny pfed zpracovanim musi byt oloupané a fadné uvafené naméko. Mixérem zatlacte
na potraviny. Rozmixované potraviny se protlaci bo¢nimi sténami mixovaci hlavy. Postup
opakujte na nékolika mistech nadoby a ujistéte se, Ze zadné nevynechate. Pokud jste si jisti,
ze vSechny potraviny byly rozmackany jsou potraviny pfipraveny. Po vytazeni mixéru

z potraviny jej nechte béZet, aby se z nastavce odstranily zbytky potravin.

Jiné prisady
Mixér Ize také pouzit na rizné druhy zeleniny, jako napf. dyné, sladké brambory, pastinak

nebo mrkev. Zeleninu jednoduste uvaite a rozmixujte na dokonale hladkou kasi. Toto
usnadni pfipravu rozmackané zeleniny pro Vase déti.
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Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostiedky! Pohonnou jednotku A, pfevodovky
C1/D1, nastavec F a viko E3 Cistéte mékkym vlhkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Ostatni pFislusenstvi ihned po pouZiti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu,
oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha (muzete pouzit i my&ku nadobi — ne vSak na
mixér B). Koncovka s hfideli mixéru B se pfi Cisténi nesmi ponofit. PFi Cisténi mixéru B
a srpovitého noze E2 pracujte velmi opatrné, noze jsou ostré! Dbejte na to, aby fezné
hrany nozd nepfisly do styku s tvrdymi pfedmeéty, které je otupuji a tim snizuji jejich
ucinnost. Nékteré potraviny mohou uréitym zpusobem pfislusenstvi zabarvit. To vSak
nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice. Toto
zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem
tepla (napf. kamna, sporak, radiator). Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky
byly Cisté a funkéni. Spotfebic¢ po ocisténi ulozte na suchém, bezpraSném a bezpecném
misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zarucni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotiebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V. EKOLOGIE Y2y 9:¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Zze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za tGc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad. Dal$i podrobnosti si

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

VI. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem mixovaci nadoby (ml) 700

Objem sekaci nadoby (ml) 500

Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 0,68

Spotfebi¢ tfidy ochrany Il.
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PFikon v pohotovostnim rezimu je < 0,50 W
Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 85 dB(A) re 1pW

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZziti v domacnosti.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych
tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. — Nebezpecdi uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v
kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo détskych ohradkach. PE
saCek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

A UPOZORNENI
{h odemceno

a uzamc&eno
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Tycovy mixér

eta 3013, eta 5013

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

|. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA JANN

— Instrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebicCa.

— Skontrolujte, i udaj na typovom $titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi €i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpeCnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.
— Ak sa napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou

osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

—V pripade, Ze budete spracovavat horucu kvapalinu (mixovanie
horucej polievky so zeleninou a pod.), zachovajte opatrnost,
pretoze méze vystreknut z nadoby vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulécii s prislusenstvom (ponornym mixérom) postupujte
opatrne, ndz je velmi ostry!

— Pri manipulacii s kosakovitym nozom postupujte opatrne (najma pri
vyberani z nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia), je
velmi ostry!

— Spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa
alebo spadol do vody. V takychto pripadoch odneste spotrebic€ do
Specializovaného servisu, aby preverili jeho bezpecnost
a funkCénost.
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— Ak je spotrebic v €innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevyt'ahujte ju
z nej mokrymi rukami a fahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné
pouzitie!

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebic
automaticky, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

— Neni pfipustné jakymkoli zpusobem upravovat povrch spotrebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Tento spotrebi€ nie je ur€eny na vonkajsie pouZitie.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpe€enstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horfave, pripadne prchavé, latky).

— Na spotrebi¢ neodkladajte Ziadne predmety.

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte praidom vody!

— Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. sporaka, kachli,
varic¢a) alebo vlhkych povrchov (ako su vylevky, umyvadla).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prislusenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nezapinajte spotrebic bez vloZzenych surovin!

— Nesnimajte prisluSenstvo, ked je pohonna jednotka v ¢innosti!

— Skor ako snimete prislusenstvo alebo pohonnu jednotku z nadoby, pockajte, aby sa
rotujuce Casti celkom zastavili.

— Pred vyprazdnenim nadoby na sekanie najprv vyberte kosakovity néz.

— Daijte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal medzi rotujuce Casti prisluSenstva.

— VAROVANIE: Ak je spotrebi¢ v stave chodu naprazdno (napr. Cepel sa nedokaze dotknut
potraviny), odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite.

— VAROVANIE: Nespracovavaijte v sekaciku tekutiny!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Nespracuvajte potraviny s teplotou vysSou ako priblizne 80 °C.

— Nikdy nevsuvajte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich ¢asti
spotrebita a prislusenstva.

— Dbaijte na to, aby sa Vas$e vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich €asti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na prislusenstvo.

— Ak sa spracuvané potraviny zacnu zachytavat na prisluSenstve (napriklad na nozoch,
metle, nadobe alebo veku), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napriklad
stierkou)

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Neovijajte napajaci privod okolo spotrebi¢a, prediZite tak Zivotnost privodu.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.
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— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamerniom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi€ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napéjaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho m6zu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi moze niekto nezakopnut!

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny UcCel, nez na ktory je uréeny a opisany
v tomto navode!

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutéacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prislusenstva (napriklad znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza, poziar,
atd’.) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebic v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICAA PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — pohonna jednotka
A1 — tlacidlo POWER A4 — tlacidla aretacie nadstavcov
A2 — tlac¢idlo TURBO A5 — napajaci privod
A3 — regulator rychlosti

B — ponorny mixér

C — SlFahacia metla
C1 — prevodovka

D — SPahacia dvoj-metlicka
D1 — prevodovka

E — nadoba na sekanie 500 ml
E1 — stredovy hriadel E3 — veko nadoby
E2 — kosakovity n6z

F — Specialny nadstavec na mackanie zemiakov a pripravu zeleninového pyré

F1—no6z
G — nadoba na mixovanie / $fahanie (700 ml)
G1 — veko
Prislusenstvo | ETA3013/00 | ETA5013/00
B J V
Cc,C1 l X
D, D1 X v
E, E1, E2, E3 J V
F, F1 X V
G, G1 \ \

Upozornenie: nadstavce je mozné ich zakupit’ ako volitefné prisluSenstvo.
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[1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy material,vyberte pohonnu jednotku a prislusenstvo.

Zo spotrebica odstrante vSetky pripadné prilnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym
uvedenim do €innosti umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom
teplej vody a saponatu, dokladne ich oplaknite Cistou vodou a utrite dosucha, alebo ich
nechajte uschnut.

Bezpeénostny spina¢ (A1, A2), (obr. 1A)

tlacidlo POWER — regulovana rychlost

tlacidlo TURBO — maximalna rychlost

Stlaenim a drzanim tlacidla (A1 alebo A2) spotrebi¢ uvediete do €innosti, uvolnenim tlacidla
spotrebi¢ vypnete.

Regulator rychlosti (A3), (obr. 1A)

Otacanim regulatoru v rozsahu 1 az 6 mozete plynulo menit rychlost otacok motoru.
Spotrebi¢ s nastavenymi otackami spustite pri pouziti tlacidla POWER. Nasledujuce typy
spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich ucel nie je poskytnut navod, ale ukazat
moZnosti rdzneho spracovania potravin. Casy spracovania potravin sa pohybuju v rozsahu
sekund az minut. MnoZstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedo$lo pri ich
spracovani k prekro¢eniu maximalneho obsahu nadob oznaceného ryskou. Vacsie mnozstvo
spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah
nadob. Odporu¢ame obcas pracu prerusit, spotrebi€ vypnut a odstranit’ pripadné zvysky
potravin, ktoré sa nalepili na mixovaci/Slahaci nadstavec B/C/ID, kosakovity n6z E2, steny
nadob E/G alebo veko E3.

Ponorny mixér (B)

Mixér je uréeny na mixovanie a mieSanie Stiav, mlie€nych koktajlov, mlieka, omacok, polievok,
majonéz, detskej a diétnej vyzivy, vyrobu pyré a podobne. Pozor, ostria sii velmi ostré! Pre
spracovanie mozete pouzit rychlost 1-6 alebo tlacidlo TURBO. Maximalna doba spracovania

je 1 minata. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.

Nasadenie a snhatie mixéra

Ponorny mixér nasurte na pohonnu jednotku A a miernym tlakom ho zaistite az do
zaklapnutia aretacie (obr. 1B). Mixér snimete tak, Ze stlacite tlaCidla aretacie A4 a nadstavec
odnimete. Zostaveny tyCovy mixér A chytte do ruky a ponorny mixér B vlozte do nadoby

G alebo inej vhodnej nadoby naplnenej potravinami. Stlacenim pozadovaného tlacidla
spinaca uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Pri praci pohybujte mixérom v nadobe tak,
aby sa potraviny dokonale spracovali. Po skon&eni ¢innosti pohonnu jednotku vypnite, mixér

vyberte z nadoby a ocistite ho. («3
1
4 =

Odporucanie

— PevnejSie potraviny je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
suroviny (napriklad kocky l'adu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne €oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim
do vody.

— Cim dihsie budete potraviny mixérom spractvat, tym bude vysledok jemnejsi.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napriklad mlieko) nikdy nenaplfujte nadobu G az
po rysku ,MAX", aby nedoslo k preteceniu.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi€ vypnite, pomocou stierky suroviny

\_ premiesajte, odoberte €ast’ surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

J
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Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Detska strava, polievky, omacky 100 — 800 ml 60 s
Kokteily a mieSané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovocie a zelenina 100 — 500 g 30s
Cesta 100 — 800 ml 60 s

* max. mnozstvo pri pouziti inej nadoby (napr. Hrnca)

Srahacia metla (C, C1/D, D1)

Metla je uréena na Slahanie vajec, bielkov, Slahacky, peny, dezertnych krémov, instantnych
pudingov, riedkych pigkétovych ciest, majonézy a podobnych potravin. Sfahaé nikdy
nepouzivajte na slahanie tuhého cesta!

Pre spracovanie moézete pouzit rychlost 1-6 alebo tlacidlo TURBO. Maximalna doba
spracovania su 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila
pohonna jednotka.

Nasadenie a snatie metly
Hriadel Slahacej metly C/D zasunte do prevodovky C1/D1, potom nasurite prevodovku na
pohonnu jednotku A a miernym tlakom ju zaistite az do zaklapnutia aretacie (obr. 1C, 1D).
Metlu snimete tak, Ze stlacite tlaCidla aretacie A4 a prevodovku s nadstavcom odnimte.
Zostaveny tyCovy mixér A chytte do ruky a $lahaciu metly C/D vlozte do nadoby G alebo
inej vhodnej nadoby naplnenej potravinami. Stlaéenim pozadovaného tlacidla spinaca
uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Pri praci pohybujte metlou v nadobe tak, aby sa
potraviny dokonale spracovali. Po skonceni ¢innosti pohonnu jednotku vypnite, $lahaciu
metlu vyberte z nadoby a ocistite ju.

Odporucanie
— Pri Sfahani bielkov pouzite vajcia izbovej teploty. Ak vysledok nie je optimalny,
skontrolujte, ¢i Sfahacia metla nie je mastnd, alebo pridajte troSku citrénovej stavy Ci
soli.
— Pred Slfahanim vajecnych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.
— Smotanu na Slahanie a krémy vychladte aspori na 6 °C.

Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Smotana 500 ml 70s —90s
Vajecny bielok 4ks 120 s

Kosakovity n6z (E2) a nadoba na sekanie (E)

NOz je ur€eny na sekanie, mixovanie, mieSanie vSetkych druhov tuh$ich potravin
(napriklad ovocia, zeleniny, orechov, mandli, masa) a na pripravu pyré. N6z nikdy
nepouzivajte na spracuvanie cesta! Pozor, ostria noza su vel'mi ostré!

Pre spracovanie mozete pouzit tlaidlo TURBO. Maximalna doba spracovania je 1 minuta.
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N6z E2 chytte za hornu plastovu €ast, snimte pripadny ochranny kryt a n6z nasurite na
stredovy hriadel E1 vnutri nadoby E (obr. 1E). Do nadoby vloZte potraviny. Na nadobu
nasadte veko E3 tak, aby vystupky na veku zapadli do priehlbni v nadobe a pravoto€ivym
pohybom veko zaistite. Pohonnu jednotku A nasadte na veko E3 tak, aby sa vo veku
zaaretovala. Stlacenim tlacidla spinac¢a uvedte pohonnu jednotku do ¢innosti.

Po skonceni €innosti pohonnu jednotku vypnite. Pohonnu jednotku A snimete tak, ze
stlacite tlaCidla aretacie A4 a pohon odnimte. Veko E3 opacnym spbsobom odnimte, n6z
vyberte a ocistite ho.

Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.

Odporucanie
— Vacsie kusy potravin vopred nakrajajte na menSie kocky rozmeru asi 3 x 3 x 3 cm.
— Kosakovitym nozom nikdy nedrvte velmi tvrdé potraviny (napriklad kavové zrna,
muskatovy orech alebo l'ad)! N6z by sa zbyto€ne skoro otupil.
— Cim dihsie potraviny spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.
— Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zacnu maknut a mézu zhrudkovatiet.

Mnozstvo surovin a €as spracovania, nadoba na sekanie (E)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost’
Bylinky 50g 10x1s 1-6
Cibula a vajcia 150 g 7x1s 1-6, TURBO
Maso, ryby 300 g (max) 10s TURBO
Orechy 200 g 40s TURBO
Syr 50 — 300 g (max) 15s TURBO

Specialny nadstavec na maékanie zemiakov a pripravu zeleninového pyré (F)

Na nadstavec F nasadte n6z F1 (obr. 1F). Skompletizovany nadstavec nasurite na
pohonnu jednotku A a miernym tlakom zaistite az do zaklapnutia aretacie (obr. 1F). Pre
odnatie stlacte tlacidla aretacie A4 a nastavec odoberte. Mixérom zatlacte na potraviny.
Rozmixované potraviny sa pretlacia boénymi stenami mixovacej hlavy. Pre spracovanie
mozete pouzit rychlost 4-6 alebo tlacidlo TURBO. Maximalna doba spracovania je 2
minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.
Maximalne mnozstvo spracovavanych surovin na jednu davku je 1,5 kg.

Suroviny pred spracovanim musia byt olipané a riadne uvarené namakko. Postup opakujte
na niekolkych miestach nadoby a uistite sa, Ze Ziadne nevynechate. Ak ste si isti, Ze
vSetky potraviny boli rozdrvené, su potraviny pripravené. Po vytiahnuti mixéra z potravin
ho nechajte bezat, aby sa z nastavca odstranili zvySky potravin.

Iné prisady

Mixér mozno tiez pouZit na rézne druhy zeleniny, ako napr. tekvica, sladké zemiaky,
petrzlen alebo mrkva. Zeleninu jednoducho uvarte a rozmixujte na dokonale hladku kasu.
Toto ufah&i pripravu roztlacené zeleniny pre VaSe deti.
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Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Pohonnu jednotku A, prevodovky
C1/D1, nadstavec F a veko E3 ¢&istite makkou vlhkou handri¢kou s pridavkom saponatu.
Toto prislusenstvo nikdy neponarajte do vody, aby sa do vnutornej ¢asti nedostala voda.
Ostatné prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v roztoku teplej vody a saponatu, oplachnite
Cistou vodou a utrite (mdzete pouzit umyvacku riadu — nie v8ak na mixér B). Koncovka

s hriadelom mixéra B sa pri Cisteni nesmie ponorit. Pri Cisteni mixéra B a kosakovitého
noza E2 pracujte velmi opatrne, noZe su ostré. Dajte pozor, aby sa ostria nedostali do
styku s tvrdymi predmetmi a neotupili sa, €¢im by sa znizila ich u&innost. Niektoré prisady
mozu ur€itym spdsobom prisluSenstvo zafarbit. Nema to vplyv na funkciu spotrebi€a a nie
je to dévod na reklamaciu spotrebica. Toto zafarbenie zvy€ajne po urcitom ¢ase samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachlami, sporakom,
radiatorom). Spotrebi¢ po oCisteni ulozte na suchom, bezpraSnom/bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebili a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

V. EKOLOGIA Xo37.R:4

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobkov ich odovzdajte na k tomu uréenych
zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky
nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo
najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebic
definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat
napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VI. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Objem nadoby na mixovanie (ml) 700
Objem nadoby na sekanie (ml) 500
Hmotnost pohonnej jednotky (kg) asi 0,68

Spotrebic triedy ochranny 1.
Prikon v pohotovostnom rezime je < 0,50 W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 85 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.
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Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER OR
OTHER LIQUIDS —Neponarat do vody alebo inych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. — Nebezpeclenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko

v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE
vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

A UPOZORNENI
'h odomknuté

a uzamknuté
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Stick blender
eta 3013, eta 5013

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SECURITY ADVICE JWAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other
user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

The power cord plug has to be connected to the properly connected and grounded socket
according.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced
by the producer, its service technician or a similarly qualified person
so as to prevent dangerous situations.

- Be careful when handling the accessories (immersion blender), the
knife is very sharp!

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

-In case you are going to process hot liquid (mixing a hot soup
with vegetables etc.), be careful because it may spurt out of the
container because of sudden boil.

- When handling the sickle—shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the
container and while cleaning. The knife is very sharp!

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell to
water. In this case take the appliance to a special service to check
its safety and proper function.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.
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— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— This appliance is not intended for outdoor use.

— Do not place any objects on the appliance.

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.).

— Do not insert or take out the plug to or from a socket with wet hands and do not pull
the power cord!

— Never immerse the drive unit into water or wash it in running water!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and
in sufficient distance from heat sources (e. g. heater, stove, grill, etc.), and wet surfaces
(e. g. sinks, wash basins, etc.)

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that
turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered
or placed properly.

— Use the appliance designed for this type only. Using another appliance can represent
a risk for the operator.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Do not switch on the appliance without ingredients in it!

— Do not remove the appliance if the drive unit is in operation!

— Make sure that the power supply cable does not get between the rotating parts of the
accessories.

— Before you remove the appliance or the drive unit from the container, let the rotating parts
stop completely.

— WARNING: When the chopper is in the state of idle operation, e.g. The blade fails to touch
the foods, unplug the unit until the foods have been relaxed.

— WARNING: Do not process liquid!

— Before emptying the chopping container, first remove the sickle —shaped knife.

— Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

— Do not process food at temperature exceeding about 80 °C.

— Never insert e.g. fingers, fork, knife, spatula, spoon into rotating parts of the appliance
and the accessories.

— Make sure that your hair, clothes and accessories do not get into dangerous vicinity to the
rotating parts!

— If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, the beater, the
container or the lid), switch off the appliance and clean the accessories carefully
(e.g. using a spatula).

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!
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— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

— If you need to use the extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Never use the appliance for any other purpose than for that described in these
instructions for use!

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The producer does not undertake any responsibility for damage caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury by knife edge,
fire, etc.) and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to comply
with the safety warning above.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1

A - drive unit
A1 — button POWER A4 — adapters blocking buttons
A2 — button TURBO A5 — power cord
A3 — speed regulator

B — immersion mixer

C — beater
C1 —gear

D — double-beater
D1 —gear

E - chopping container 500 ml
E1 — central shaft E3 — container lid
E2 — sickle —shaped knifee

F — special attachment for mashing potatoes and vegetable puree (plastic finish)
F1 — knife

G - mixing/beating container (700 ml)

G1-lid

Accessories ETA3013/00 | ETA4013/00

B Y \

c,C1 y X

D, D1 X \

E, E1, E2, E3 y \

F, F1 X V

G, G1 y \

Caution: attachments it is possible to buy these accesories with marks.
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I1l. OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all the packing material and take out the drive unit and the accessories. Remove
all possible adhesion foils, stick—on labels or paper from the appliance. Before the first use,
wash the parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse them
thoroughly with clean water and wipe till dry, or let them dry.

Safety switch (A1, A2), (Fig. 1A)

Button POWER - regulated speed

Button TURBO — maximum speed

By pushing and holding the button (A1 or A2) you will start the appliance and by releasing
the button you will switch off the appliance.

Speed regulator (A3), (Fig. 1A)

By turning the regulator from 1 to 6 you can continuously change the speed of the motor
revolutions. The appliance will switch on with the set rotation speed when POWER
button is pressed. Please consider the following tips for preparing food as examples

and inspiration, the purpose of which is not to provide instructions, but to show various
possibilities of preparing food. The times of food processing are only approximate and
they range from seconds to minutes. Choose the amount of the processed food so that the
maximum volume of the containers marked with the gauge line is not exceeded. Bigger
amount of processed food has to be divided into several doses and the volume of the
containers has to be checked regularly. We recommend stopping work from time to time,
switching off the appliance and removing possible food that was stuck onto the mixing/
chopping adapter B/C/D, the sickle—shaped knife E2, the containers E/G or the lid E3.

Immersion mixer (B)

The mixer is intended for mixing and blending juices, milk shakes, milk, sauces, soups,
mayonnaise, children‘s and dietary food, for making purée, etc. Be careful, knife edges
are very sharp! Speed 1-6, or TURBO button can be used for processing. The maximum
time of processing is 1 minute. Then wait for 10 — 15 minutes, which is necessary for the
drive unit to cool down.

Insertion and removal

Slide the immersion mixer onto the drive unit A and secure it by slight pushing till the

blocking snaps in (Fig. 1B). For removing the mixer, push the blocking button A4 and

remove the adapter. Hold the stick mixer A with your hand and put the immersion mixer

B into the container G or into another suitable container filled with food. By pushing the

required button of the switch you will start the drive unit. When working, move the mixer in

the container to process the food thoroughly. After finishing work, switch off the drive unit,

remove the mixer from the container and clean it. ®
1

4 Recommendation
— It is recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very
hard materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.
— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.
— The longer you process the food with the mixer, the smoother the result will be.
— In the case of liquids that create foam (e.g. milk), never fill in the container G up to
the gauge mark ,MAX" to prevent overflowing.
— If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients
\_ with spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid. )
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Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Children’s food, soups, sauces 100 — 800 ml 60s
Shakes and cocktails 100 — 800 ml 60 s
Food and vegetables 100-500¢g 30s
Dough 100 — 800 ml 60 s

* maximum amount if a different container is used (e.g. a pot)

Beater (C, C1/D, D1)

The beater is intended for whisking eggs, egg whites, whipping cream, foam, dessert
creams, instant puddings, thin sponge cake dough, mayonnaise and similar food. Do not
use the beater for whisking tough dough!

Speed 1-6, or TURBO button can be used for processing. The maximum time of
processing is 2 minutes. Then wait for 10 —15 minutes, which is necessary for the drive
unit to cool down.

Insertion and removal

Insert the shaft of the beater C/D into the gear C1/D1, then slide the gear on the drive unit
A and secure it by slight pushing till the blocking snaps in (Fig. 1C, 1D).

For removing the beater, push the blocking button A4 and remove the beater.

Hold the stick mixer A with your hand and put the beater C/D into the container G or into
another suitable container filled with food.

By pushing the required button of the switch you will start the drive unit. When working,
move the beater in the container to process the food thoroughly. After finishing work,
switch off the drive unit, remove the beater from the container and clean it.

Recommendation
— When beating egg whites, use eggs at room temperature. If beating is not optimal,
make sure that the beater is not greasy, or add a little lemon juice or salt.
— Before beating egg whites (minimum 2 eggs) make sure that the adapter and
the container are dry and without oil residues. Egg whites should have the room
temperature.
— Cool cream and whipping cream to at least 6 °C.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Cream 500 mi 0s—-90s
Egg white 4 pieces 120 s

Sickle —shaped knife (E2) and chopping container (E)

The knife is intended for chopping, mixing, blending all kinds of tough food (e.g. fruit,
vegetables, nuts, almonds, meat without bones, tendons and skin) or for preparing purée.
Do not use the knife for processing any dough! Be careful, knife edges are very sharp!
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Use TURBO button for processing. The maximum time of processing is 1 minute. Then
wait for 10 — 15 minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Hold knife E2 on the upper plastic part, remove a possible protective lid and slide the knife to
the central shaft E1 inside the container E (Fig. 1E). Put food into the container. Put the lid

E3 on the container so that the lugs on its edge snap into the moulded holes in the container
and secure the lid by clockwise movement. Insert the drive unit A onto the lid E3 so that it is
blocked in the lid. By pushing the button of the switch you will start the drive unit. After you have
finished, switch off the drive unit. To remove the drive, push the blocking button A4 and remove
the drive unit. Remove the lid E3 by opposite movement, remove the knife and clean it.

1
4 Recommendation ?‘
— Before processing, cut bigger pieces of food into cubes of about 3 x 3 x 3 cm.
— Never crush very hard ingredients with the sickle—shaped knife, such as coffee
beans, nutmeg, ice cubes, etc.! The knife would be blunt soon.
— The longer you process the food, the smoother the result will be.
— If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the
ingredients are heated excessively by chopping, they become softer and they can
\_ become lumpy. Y,

Amount of ingredients and time of processing, chopping container (F)

Food Maximum amount Time Speed
Herbs 50¢g 10x1s 1-6
Onions and eggs 150 g 7x1s 1-6, TURBO
Meat, fish 300 g (max.) 10s TURBO
Nuts 200 g 40's TURBO
Cheese 50 — 300 g (max.) 15s TURBO

Special attachment for mashing potatoes and vegetable puree (F)

Put the knife F1 on the tool F (Fig. 1F). Put the completed tool on the driver unit A, and
slightly press down until click is heard (Fig. 1F) to secure the tool. To disassemble, press
the lock button A4, and remove the tool. Speed 1-6, or TURBO button can be used for
processing. The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down. The maximum batch of the processed
food is 1.5 kg.

The food must be peeled and properly cooked to a soft consistency before processing.
Simply push the blender down onto the food. The blended food will be pressed through the
side walls of the blending head. Repeat the process on multiple places of the utensil, making
sure you do not miss any. If you are sure that all food has been blended, the food is ready.
Leave the blender running after taking it out of the food, in order that the food residues fall
off the attachment.

Other Ingredients
The mixer can also be used with a variety of other vegetables, such as pumpkin, sweet potato,
parsnips or carrots. Simply cook and then mash to a perfectly smooth consistency.
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Mixed vegetable combinations are now easy to prepare and great for the kids.

V. MAINTENANCE

Do not use rough and aggressive detergents! Clean the driver unit A, gearboxes
C1/D1, tool F and lid E3 with a soft damp cloth and mild detergent. Never immerse this
accessory in water to avoid penetration of water inside the accessory. Wash the other
accessories right after use in hot water with a little detergent added, rinse it with clean
water and wipe it till dry (you can also use a dishwasher — but not for the mixer B). The
end piece with the shaft of the mixer B must not be immersed during cleaning. Be very
careful when cleaning the mixer B and the sickle —shaped knife E2, the knives are very
sharp. Make sure that the cutting edges of the knives are not in contact with hard objects
that make them blunt and thus they reduce their effectiveness. Some food can colour the
accessories in some way. But this does not affect the function of the appliance and it is
not a reason for a claim. This colouring usually disappears in some time. Never dry plastic
moldings over a heat source (e. g. heater, stove, radiator). Take care that the binding
surfaces and the sealing elements are functional. Store the appliance after cleaning at

a dry, dustfree and safe place, out of reach of children and incapacitated people.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration

of the right to guarantee repair!

V. ENVIRONMENT Ray3,P:¢

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out
of operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this
way it will not be possible to use the appliance again.

VI. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Volume of mixing container (ml) 700
Volume of chopping container (ml) 500
Weight of drive unit (kg) about 0.68

Protection class of the appliance Il
Input in standby mode is < 0,50 W

Noise level: Acoustic noise level of 85 dB (A) re 1pW
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The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
a AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
\ CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

ATOY.

/A\ NOTICE
{h unlocked

a locked
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Botmixer

eta 3013, eta 5013

KEZELESI UTMUTATO

Kdszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A készulék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsé résTeiveI egyutt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

— Az Utmutaté utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készulék
barmilyen tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levd fesziiltségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszoloaljzataban levé fesziltséggel. A csatlakozdvezeték villasdugojat csak a szabvany
szerint helyesen beko6toétt és foldelt dugaszoloaljzatba szabad becsatlakoztatni!

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felligyelet nélkul olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készllékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megeértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Tartozékok vagy hozzaférhetd részek cseréje el6tt, amelyek
hasznalat kozben mozgasban vannak, azok beszerelése és
kiszerelése elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja
ki a készUléket, és valassza le az el. halézatrdl a készulék
csatlakozovezetéke villasdugoja halozati el. dugaszoldaljzatbdl
torténd kihuzasaval!

- Ha a készulék csatlakozovezetéke megsérul, akkor azt a gyartd
Cég, annak szerviz szakembere vagy hasonl6é mindsitéssel
rendelkezd személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel veszélyes
helyzet kialakulasat. A tartozékokkal (mixel6 ruddal) évatosan jarjon
el, mivel annak kése nagyon éles!

- Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérllt az erdatviteli kabele vagy
a kabel villasdugdja, ha hibasan mikodik, ha a foldre ejtette és
megseérult, vagy ha vizbe esett. llyen esetekben vigye a készuléket
szakszervizbe, és ellenériztesse le a biztonsagossagat és helyes
mikodését.

- Abban az esetben, ha forré folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forrd
z0ldség leves mixelésénél, stb.), legyen nagyon évatos, mert a forro

folyadék kifroccsenhet az edénybdl a hirtelen forras miatt!
— Akészulék mikoddése kdzben kerulje a készulék és az otthoni allatok, viragok, vagy rovarok
kodzotti kontaktust!
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— Mindig valassza le a készlléket az elektromos hal6zatrdl, ha a készilék felligyelet nélkil
marad, tovabba annak beszerelése, leszerelése vagy tisztitasa elétt.

— A csatlakozovezeték villasdugéjat csak a szabvany szerint helyesen bekétott és foldelt
dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A késziléket nem szabad nedves, vizes helyeken, valamint tlizveszélyes és robbanas
veszélyes helyeken (kémia szerek, lizemanyagok, olajok, gazok, festékek, stb. tarolasi
helyek) hasznalni.

— Figyelem: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoldval vagy barmely
olyan alkatrésszel 0sszekapcsoltan, amelyek a készliléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készllék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A munka befejezése utan és karbantartas elétt mindig valassza le a készuléket az
el.haldézatrél a csatlakoz6 vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozovezeték villasdugojat az elektromos
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoldaljzatbol a csatlakozovezetéknél fogva!l

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az el. dugaszoldaljzatba és
ne hlzza ki azt az el. dugaszoldaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogva!

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznélatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Abban az esetben, ha forro folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forré z6ldség leves
mixelésénél, stb.), legyen nagyon 6vatos, mert a forré folyadék kifroccsenhet az edénybdl
a hirtelen forras miatt! A készilék miikédéséhez nem szabad kiilsé id6zit6 kapcsoldt, vagy
kilén tavvezeérld rendszert hasznalni!

— Ne tegyen a készilékre semmilyen targyakat!

— Nem megengedett a késziilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, féliaval stb.)!

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagoldéanyagat
(pl. papirt, PE-zacskokat stb.).

— A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

— Hasznalja a késziléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen, ahol nem borulhat fel
és héforrasoktol (pl. tlizhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves fellletektdl (mosogato,
mosdoé stb.) megfelel tavolsagban.

— A készuléket csak annak tipusahoz készult tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezel8 részére veszélyt jelenthet.

— A tartozékokat ne dugja egyetlen testnyilasba sem.

— Ne kapcsolja be a készlléket a belekészitett nyersanyagok nélkul.

— Amig a meghajtéegység Uzemben van, ne tavolitson el egyetlen tartozékot sem!

— Ugyeljen arra, hogy a csatlakozo vezeték ne keriiljon a tartozékok forgé részei kdzé.

— Mielé6tt a tartozékokat vagy a hajtéegységet kiemelné az edénybdl, varja meg, amig
a forgasban levd részek teljesen leallnak

— Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai ne keriilienek a forgd
alkatrészek veszélyes kozelébe! igy elkeriilheti, hogy ezek a részek ne csavarodjanak
ra a tartozékokat.

— A daraboldedény kilritése el6tt vegye ki abbdl az apritokést.

— Az apritdkéssel torténé miveleteknél fokozottan tgyeljen kiiléndsen annak
a daraboldedénybdl torténd kivételekor, az edény kilritésekor és tisztitasa kozben. A kés
rendkivil éles! Mindenkor, ha a készilék fellgyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az
elektromos becsatlakozasrol.

— FIGYELEM: Ha a aprité Uresjaraton dolgozik (pl. a penge nem éri el az élelmiszert), huzza
ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl és igazitsa meg az élelmiszert.
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— FIGYELEM: Ne dolgozza folyadékot!

— Ne dolgozzanak fel kb 80 °C—nal magasabb hémérsékletl éleimiszereket.

— A készulék forgasban levd részeibe soha ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést,
kenélapatot, kanalat sem mas tartozékokat.

— Ha a feldolgozandé élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
keverdkre, az edényre vagy fedelére), akkor kapcsolja ki a készlléket és dvatosan
tisztitsa meg a tartozékokat (pl. kendlapattal).

— Ellenérizze rendszeresen a készulék csatlakozovezetéke allapotat.

— Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat!

— Ha sziikséges hosszabbitdt hasznalni, figyeljen arra, hogy az ne legyen megsériilve
és hogy megfelel-e minden szabvanynak!

— Ne csavarja ra a csatlakozévezetéket a készllékre, meghosszabbitja ezzel annak élettartamat.

— Akadalyozza meg azt, hogy a csatlakozo6 kabel szabadon fliggjon a munkalap szélén
atnyulva, ahol ahhoz gyermekek hozzaférhetnek.

— A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal megrongaini,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken athajlitani.

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen
az érvényes szabvanyoknak.

— A készuléket soha ne hasznalja mas célokra, mint amire az készilt és amit ezen utasitas
leirdsa tartalmaz!

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérilés veszély Iéphet elb.

— A csomagolason, illetve a késziiléken talalhato esetleges idegen nyelv(i szévegek és
képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhato.

— Gyartocég nem vallal felel6sséget a késziilék és annak tartozékai helytelen hasznalatabol
eredd karokeért (pl. élelmiszerek tonkremenetele, a kés altal okozott sériilések, tiizesetek
stb.) és nem garanciakételes a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.

Il. AKESZULEK LEIRASA (1. abra

A - meghajtéegység
A1 - POWER nyomégomb A4 — a feltétek rogzité nyomoégombja
A2 — TURBO nyomégomb A5 — csatlakozé vezeték
A3 — sebességszabalyozé

B — meriilé mixer

C - habverd —keveré
C1 - attétel

D - kettés habver6-keveré
D1 - attételi ma

E - 500 ml-es darabol6 edény
E1 — kdzéptengely E3 — az edény fedele
E2 — darabol6 kés

F — gyiimdlcs piiré
F1 —kés

G — mixelé/habveré edény (700 ml)
G1 —fedele
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Tartozékok | ETA3013/00 | ETA5013/00
B \ \
C, C1 N X
D, D1 X Y
E, E1,E2, E3 \ \
F, F1 X N
G, G1 \ S

Megjegyzés: toldalék Megvasarolhatéak mint opcionalis tartozék.

lIl. ELOKESZITES A HASZNALATRA

Tavolitsa el a csomagoldéanyagokat, vegye ki a meghajtdé egységet és a tartozékokat.
Tavolitson el a készilékrdl minden esetleges tapado foliat, dntapadoé cimkét vagy papirt.
Els6é Uzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel keriilnek
érintkezésbe forrd, szappanos vizzel, majd alaposan Oblitse le tiszta vizzel és tordlje
szarazra, illetve szaritsa meg azokat.

Biztonsagi kapcsol6 (A1, A2), (1A.abra)

POWER nyomoégomb — szabalyozott sebességt

TURBO nyomdégomb — maximalis sebesség

A nyomégombok benyomasaval és benyomva tartasaval a készlilék bekapcsolddik,
a nyomogombok felengedésével a késziléket kikapcsolja.

A sebességszabalyozo (A3), (1A.abra)

A szabalyoz6 1-6 fokozatok kozétti elforditasaval folyamatosan valtoztathatja a motor
fordulatszamat. A beallitott fordulatszamu készuléket kapcsolja be a POWER gomb
hasznalataval!. A kévetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiralasként
vegye, annak nem célja az utmutatas, hanem az élelmiszerek kiilénb6z6 feldolgozasi
maddja bemutatasa. Az élelmiszerek feldolgozasi ideje csak kdzelitd értékl és
masodperces valamint perces terjedelemben mozog. A feldolgozandé élelmiszer
mennyiségét ugy valassza meg, hogy azok feldolgozésakor ne kévetkezzen be az
edény tartalma egy szintjellel jelolt maximalis értéke tullépése. Nagyobb feldolgozando
ételmennyiség esetén azt néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat
folyamatosan ellendrizni. Javasoljuk a munkat idénként megszakitani, a készuléket
kikapcsolni és az esetlegesen a B/C/D jell mixel6/habverd feltétre, az E2 jell darabolo
késre, a EIG jell edényekre vagy az E3 jell fedélre ragadt élelmiszereket eltavolitani.

Meriilé6 mixer (B)

A mixer gyimolcslevek, tejes koktélok, tej, szoszok, levesek majonéz, gyermek és diétas
tapszerek, plrékészitésre stb. késziilt. Legyen évatos, a kés élei nagyon élesek!

A feldolgozashoz az 1-6-o0s sebességet hasznalhatja, vagy a TURBO gombot!

A feldolgozas maximalis id6étartama 1 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc szlinetet, ami

a hajtéegység lehliléséhez sziikséges.

Felhelyezés és levétel
A mertlé mixert helyezze az A jeli meghajtéegységre és gyenge nyomassal kattintsa be
azt a biztositézar bezarasaig (1B. abra).
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A mixer levételéhez nyomja meg az A4 rogzitd nyomoégombot és vegye le a feltétet.

Az A jell botmixert vegye kézbe és a B jelt merilé mixert helyezze a G jell edénybe vagy

mas, élelmiszerekkel megtéltétt megfeleld edénybe. Az kapcsolé megfeleld nyomégombja

benyomasaval helyezze miikddésbe a meghajté egységet. Munka kdzben mozgassa a mixert

ugy, hogy az élelmiszerek tokéletesen feldolgozédjanak. A mivelet befejezése utan kapcsolja

ki a késziléket, vegye ki a mixert az edénybdl és tisztitsa azt meg. Q

1

o

4 Tanacsok
— Keményebb anyagokat elénydsebb kisebb darabokra vagni. Ne dolgozzon fel tul
kemény anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.) A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.
— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, széjabaféléket stb.) feldolgozas el6tt
aztassa vizbe.
— Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.
— Habosodé folyadékok esetén (pl. tej) soha ne toltse a G edényt a ,MAX” szintig, hogy
ne follyon az tul.
— Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, kever6lapattal
keverje meg a nyersanyagokat, vegye ki a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza
\__egy kevés folyadékot. )

Az élelmiszerek mennyisége és a feldolgozasok idétartama

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam
Gyermekételek, levesek, sz6szok 100 — 800 ml 60 mp
Koktélek és kevert italok 100 — 800 ml 60 mp
Zoldségek és gyumolcsok 100 -500g 30 mp
Tésztaféelek 100 — 800 ml 60 mp

* max. mennyiség mas edény hasznalatanal (pl. labos)

Habveré keveré (C, C1/D, D1)

A habver§ tojassarga, tojasfehérje, habok, krémek, puddingok, konny( tésztak és hasonlo
élelmiszerek feldolgozasara szolgal. A habkeverét ne hasznalja kemény tésztak
keverésére! A feldolgozashoz az 1-6-0s sebességet hasznalhatja, vagy a TURBO
gombot! A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutédn 10 —15 perc sziinetet,
ami a hajtéegység lehliléséhez sziikséges.

Felhelyezés és levétel

A habverd keverd C/D jelli tengelyét helyezze be a C1/D1 attételbe, ezt kdvetéen helyezze
ra az attételt az A meghajté egységre és enyhe nyomassal kattintsa be a zarba (1C,
1D.abra) A habkeverd levételéhez nyomja meg az A4 régzitd nyomégombot és vegye le

a kever6t. Az A jell botmixert/habverét vegye kézbe és a C/D jell mertild kever6 habverdt
helyezze a G jeli edénybe vagy mas, élelmiszerrel megtoltétt megfelel6 edénybe. Az

A1 kapcsolé nyomégombja benyomasaval helyezze mikodésbe a meghajté egységet.
Munka kézben mozgassa a habver6t tgy, hogy megtorténjen az élelmiszerek tokéletes
feldolgozasa. A mivelet befejezése utan kapcsolja ki a meghajté egységet, vegye ki

a habverd kever6t az edénybdl és tisztitsa azt meg.
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— Tojasfehérje habverésekor hasznaljon fel szobahémérsékletl tojast. Abban az
esetben, ha a habverés nem optimalis, ellendrizze, hogy a keverd habveré nem
zsiros—e, sziikség esetén adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sot.

— Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiségik 2 db) gydz8djon meg arrdl,
hogy ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A tojasfehérjék
szobah6mérsékletliek legyenek.

\_— A krémeknél és tejszin habverésekor hiitse le azokat legalabb 6 °C-ra. J

Az élelmiszerek mennyisége és azok feldolgozasi ideje

Elelmiszer Max. mennyiség Id6étartam
Tejszin 500 ml 70 mp — 90 mp
Tojasfehérje 4 db 120 mp

Darabolékés (E2) és a darabol6 edény (E)

A kés keményebb élelmiszerek feldarabolasra, mixelésére, keverésére szolgal (pl.
gyumolcs, zéldség, did, mandula, kicsontozott, in— és bérnélkiili husok készitésére) vagy
purékészitésre szolgal. Ne hasznalja a kést tésztaféleségek készitésre! Legyen évatos,
a kés élei nagyon élesek! Feldolgozashoz hasznalja a TURBO gombot! A feldolgozas
maximalis idétartama 1 perc. Tartson ezutéan 10 — 15 perc szinetet, ami a hajtéegység
lehliléséhez sziikséges.

Az E2 jell kést annak felsd, mlanyagbol készlilt részén megfogva vegye kézbe, az
esetleges véddburkolatot vegye le és helyezze a kést az E jelt edényben levd E1 jeld
kdzéptengelyre (1E. dbra) Helyezzen az edénybe élelmiszert. Helyezze ra az edényre a E3
jell fedelet ugy, hogy az annak szélén levd kiemelkedések beilleszkedjenek az edényen
levé besajtolasokra és jobbfelé torténd elforditassal biztositsa be a fedelet (5. abra).
Az A jelt meghajtd egységet helyezze az E3 jell fedélre ugy, hogy a fedél be is zarédjon.
Az kapcsolé nyomdégombja benyomasaval helyezze mikodésbe a meghajté egységet.
A miivelet befejezése utan kapcsolja ki a hajtdegységet. A meghajtas levételéhez nyomja
meg az E3 jell zaré6 nyomoégombot és vegye le a meghajtdegységet. Az E3 jelli fedelet
forditott modon vegye le, vegye ki a kést és tisztitsa azt meg.
i
— Nagyobb élelmiszer darabokat elére apritsa fel 3x3x3 cm méretl kockakra.
— A daraboldkéssel soha ne daraboljon tul kemény nyersanyagokat mint pl. szemes
kavét, szerecsendiot, jégdarabokat stb.! A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.
— Minél tovabb tart az élelmiszerek feldolgozasa, az eredmény annal finomabb lesz.
— Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon gyorsan. A nyersanyagok

ugyanis apritas kdzben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és
\_ Mmegcsomosodhatnak. -

4 Tanacsok
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A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozas ideje, daraboléedény (F)

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesség
Gyogynovények 50 g 10 x 1 mp 1-6
Hagyma és tojas 150 g 7x1mp 1-6, TURBO
Hus, halak 300 g (max.) 10 mp TURBO
Diofélék 200 g 40 mp TURBO
Sajtok 50 — 300 g (max.) 15 mp TURBO

Gyiimolcs piiré (F)

Az F tartozékra helyezze ra a kést F1 (1F abra)! A mar &sszeszerelt tartozékot tegye ra az

A meghajtéegységre és enyhe nyomassal rogzitse itkdzésig (1F abra)! Szétszereléshez
nyomja meg az A4 gombot és vegye le a tartozékot! Nyomja szét az ételt a mixerrel!

A szétmixelt étel a keverd fejen Iévd lyukakon kijon. Folytassa ezt az edény teljes feliletén és
figyeljen arra, hogy ne hagyjon ki apré részeket sem.

Ha biztos abban, hogy az élelmiszer egészét 6sszeturmixolta, akkor az étel el6 van
készitve. Mikor kiveszi a mixert az edénybdl, akkor hagyja azt még egy rovid ideig
mikdodni, hogy ezzel eltavolithassa a maradék ételt a mixerrél! A feldolgozashoz az 4—6-os
sebességet hasznalhatja, vagy a TURBO gombot! A feldolgozas maximalis id6tartama

2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces szlnetet, ami a meghajtéegység lehliléséhez
szlkséges. Egy adaghoz valé6 maximalis élelmiszer mennyiség 1,5 kg. Feldolgozas elétt
hamozza meg a hozzavaldkat, majd f6zze azokat puhara!

Egyéb 6sszetevok

A mixert lehet hasznalni kiilonb6z8 zoldségek, mint peldaul sttétok, édesburgonya,
paszternak, vagy sargarépa feldolgozasara. Egyszeriien f6zze meg a zdldségeket
és mixelje 6ssze Oket egy tokéletesen dsszedolgozott masszava! Ez megkonnyiti

a zOldség fozelékké torténd elkészitését a gyerekeknek.

IV. KARBANTARTAS

Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket! A meghajté egységet A,
sebességvaltokat C1/D1, tartozékot F és fedelet E3 enyhén mosdszeres, nedves ruhaval
mossa el! Ezeket a tartozékokat soha nem meritse vizbe, ellenkez6 esetben

a bels6 részeikbe belefolyhat a viz! A tobbi tartozékot kdzvetlenil azok hasznalata utan
mossa le forrd, szappanos vizben, oblitse le tiszta vizzel és tordlje szarazra (erre a célra
edénymosogato berendezést is hasznalhat— de a B jel( mixerre ne). A B jelli mixer
végdarabjat a tengellyel egyutt tisztitas kdzben nem szabad vizbe meriteni. A B jel( mixer
és az E2 jell darabol6 kés tisztitasakor, nagyon évatosan dolgozzon, a kések élesek!
Ugyeljen arra, hogy a kések vagoéélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek azokat
kitompithatjak és csokkentik ezzel azok hatékonysagat. Néhany élelmiszer a tartozékokat
bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal a készilék mikddésére

és nem ad okot a készulék reklamacidjara. Ez az elszinez&dés egy bizonyos id6 eltelte
utan magatdl eltiinik. MGanyagbdl készilt alkatrészeket ne szaritson héforras (pl. kalyha,
tlzhely, radiator) folott. Figyeljen arra, hogy minden felllet tiszta és mikdddképes legyen.
A készlléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem 6njogu
személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.
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Terjedelmesebb karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék belsejébe
torténo beavatkozast igényel, szakszervizzel kell elvégeztetni! A gyartéi utasitasok
be nem tartasa a jotallasi kotelezettségek megsziinését vonja maga utan!

V. OKOLOGIA Frs D¢

Amennyiben a méretek lehetdvé teszik, valamennyi alkatrészen fel van tintetve

a csomagoldéanyagok, komponensek és tartozékok gyartdsara szolgalé anyagok jelei,
tovabba azok Ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kiséré
dokumentacidjaban feltlintetett jelzések azt jelzik, hogy az elektromos és elektronikus
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabdl adja le azokat az arra kijeldlt hulladékgyjté helyeken, ahol azokat
ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti forrasokat
segit megdrizni és megeldzi azok a potencialisan a nem megfelel6 artalmatlanitasbdl
kdvetkezd negativ hatasait a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket
kérjen a helyi 6nkormanyzattdl vagy a legkdzelebbi hulladékgyijtdé helyen. Ezen hulladék
anyagok helytelen artalmatlanitasa némelyik orszag eldirasai szerint pénzblintetéssel

is jarhat. Amennyiben a készuléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak
csatlakozovezetéke elektromos haldzatrdl torténé lekapcsolasakor a csatlakozovezetéket
levagni, ezzel a készilék hasznalhatatlanna valik.

VI. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) a készllék tipusanak cimkéjén lathatéd
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathatd
A mixel6 edény Grtartalma (ml) 700

A darabolé edény (rtartalma (ml) 500

A meghaijté egység tomege (kg) kb. 0,68

A készllék érintésvédelmi osztalya 1.

Zajszint dB (A) re 1pW 85

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0.50 W

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarté fenntartja!

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT ATOY. — Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél
elzart helyen. A zacsk6 nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot

bdlcs6kben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

/\ FIGYELMEZTETES

{h kioldva

a bezarva
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Blender

eta 3013, eta 5013

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosc.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazowki w instrukcji obstugi nalezy uwazac za czes¢ urzgdzenia i przekaza¢ innemu
uzytkownikowi urzadzenia.

— Sprawdz, czy dane dotyczace napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu
w Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do
gniazdka instalacji elektrycznej, ktére jest zgodne z odpowiednimi normami.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
mogg by¢ uzywane przez osoby o0 ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- W przypadku przetwarzania gorgcej cieczy (miksowanie gorgce;j
zupy z warzywami itp.), nalezy zachowaé ostrozno$¢, poniewaz
moze rozpryskac sie ze zbiornika pod wptywem nagtego wrzenia.

- Przed zmiang akcesoriow i dostepnych czesci, ktére przy uzyciu
sg w ruchu, przed montazem i demontazem przed przystgpieniem
do czyszczenia lub konserwacji, nalezy urzgdzenie wytgczy¢
i odtgczy¢ wyciggajac wtyczke z gniazda!

- Podczas obstugi akcesoriow (mikser zanurzeniowy), bgdz
ostrozny, néz jest bardzo ostry.

- W przypadku, gdy kabel tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
on byc¢ zastgpiony przez producenta, serwisanta lub podobng
osobe uprawniong, zeby w taki sposéb unikng¢ powstania
niebezpiecznych sytuacji.

- Podczas pracy z nozem sierpowym nalezy bardzo uwazacé
zwtaszcza przy wyjmowaniu go z pojemnika, podczas oprozniania
pojemnikow i podczas czyszczenia. N6z jest bardzo ostry!

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli ma uszkodzony kabel zasilajgcy
lub wtyczke, jesli nie dziata prawidtowo, gdy upadto na ziemie
i uszkodzito sie lub spadto do wody. W takich przypadkach,
nalezy zanieS¢ urzadzenie do autoryzowanego serwisu celem
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.
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- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione

bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzgdzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Na urzgdzenie nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw.

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku wilgotnym lub mokrym,w srodowisku
z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane chemikalia,
paliwa, oleje, gazy, farby i inne substancje tatwopalne lub lotne).

— W Zaden sposob nie wolno modyfikowa¢ powierzchni urzgdzenia (np. za pomoca tapety,
folii itp.)

— Przed przygotowaniem usung¢ opakowania ze zywnosci (np. papier, torby PE, itp.).

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczgcych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Wtyczki kabla zasilajgcego nie wkiadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj
mokrymi rekami i ciggnac za kabel zasilania!

— UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wtgcznikiem czasowym lub
jakagkolwiek inng czescig, ktora wtgcza urzgdzenie automatycznie, poniewaz istnieje
niebezpieczenstwo wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego
nieprawidtowego umieszczenia.

— Jednostki napedowej nie wolno zanurza¢ do wody i my¢ pod biezgcg wodg!

— Miksera nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza
niebezpieczenstwo przewrdcenia, z dala od zrédet ciepta (np. piec, piekarnik, kuchenka,
grill, itp.) i mokrych powierzchni (np. zlewozmywakéw, umywalek, itp.).

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami przeznaczonymi dla tego typu. Stosowanie
innych akcesoriow moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

— Akcesoriéw nie nalezy wktada¢ do zadnych otworéw ciata.

— Nie nalezy uzywac urzgdzenia bez wtozonych surowcow!

— Nie nalezy zdejmowac akcesoridéw, gdy dziata silniki!

— Uwazaj, aby kabel zasilania nie dostat sie miedzy czesci wirujgce.

— Koncowki robocze ze wzgleddéw bezpieczenstwa nie mogg by¢ wymieniane podczas pracy
silnika.

— Zanim zdejmiesz akcesoria, pozwdl, aby obracajgce sie czesci zatrzymaty sie catkowicie.

— UWAGA: Jesli siekacz pracuje bez obcigzenia (np. n6z nie mieli potrawy), nalezy odigczyc¢
go od sieci a potrawe przesung¢ w zasieg noza.

— UWAGA: Nie stosowac ptynu!

— Przed opréznieniem pojemnika, najpierw wyjmij n6z sierpowy.

— Nie uzywaj zywnosci o wyzszej temperaturze niz ok. 80 °C.

— Nigdy nie wsuwaj np. palcow, widelca, noza, topatki, tyzki do obrotowych czesci
i akcesoriow urzadzenia.

— Diugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzgdzenia dodatkowego. Bgdz ostrozny, aby Twoje wtosy, odziez i dodatki,
nie dostaty sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

— Pozostawiajgc urzadzenie bez nadzoru zawsze nalezy odtgczy¢ go od zasilania.
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— Jesli przetwarzana zywnos$c¢ zaczyna przyklejaé sie do sprzetu (np. noza, pojemnika lub
pokrywy), urzgdzenie wytgcz i delikatnie oczysci¢ sprzet (np. topatka).

— Nalezy regularnie kontrolowac stan kabla zasilajgcego urzadzenia.

— Przewodu zasilajgcego nie owijaj wokot urzgdzenia, przedtuzysz jego zywotnoseé.

— Nalezy unika¢, aby przewdd zasilajgcy swobodnie wisiat na krawedzi blatu, gdzie
mogtoby siegng¢ dziecko.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami,
otwartym ptomieniem, nie wolno go rowniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie ktadz go na
gorgcej powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego.
Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci moze doj$¢ do
przewrécenia lub $ciggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajacego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

— Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia do innych celéw niz, dla ktérych jest przeznaczone,
oraz opisane w niniejszej instrukgiji!

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koricu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzgdzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o ostrza noza
miksera) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczace urzgdzenia
w przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

ll. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A —naped
A1 — przycisk POWER A4 — przycisk blokowania pozycji koncowek
A2 — przycisk TURBO A5 — przewaod zasilajgcy

A3 — elektroniczny regulator predkosci
B - koncoéwka do miksowania

C - koncowka do ubijania
C1 — przektadnia

D - dwie koncowki ubijajace
D1 — przektadnia

E — pojemnik na siekanie 500 ml
E1 — wat Srodkowy E3 — pokrywka pojemnika
E2 — ndz sierpowy

F — specjalna nasadka do przygotowywania puree i puree warzywnego
F1—noz

G - pojemnik do miksowania i ubijania (700 ml)
G1 — pokrywka
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Akcesoria | ETA3013/00 | ETA5013/00
B \ \
C, C1 v X
D, D1 X \
E, E1, E2, E3 \ \
F, F1 X \
G, G1 \ \

Uwaga: nasadki istnieje mozliwos¢ ich dokupienia.
lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usungé wszystkie elementy opakowania i wycig¢ urzadzenie z akcesoriami. Z urzadzenia
nalezy usung¢ wszelkie folie, nalepki lub papier. Podczas pierwszego uruchomienia nalezy
czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscig umy¢ w gorgcej wodzie z detergentem, doktadnie
sptukac czystg wodg i wytrze¢ je suchg lub pozostawi¢ do wysuszenia.

Wyltacznik bezpieczenstwa (A1, A2), (rys. 1A)
stopien POWER - regulowana predkosc¢ stopien TURBO - maksymalna predkosé
Silnik pracuje, az do momentu, gdy wiacznik jest wcisniety.

Elektroniczny regulator predkosci (A3), (rys. 1A)

Obracajgc regulator w zakresie od 1 do 6 mozna ptynnie zmienia¢ predkos¢ silnika.
Urzadzenie z ustawiong predkoscig uruchomi¢ mozna za pomocg przycisku POWER.
Nastepujgce rady powinny by¢ traktowane, jako przyktady i inspiracja, ich celem nie

jest instruowanie, ale pokazanie réznych mozliwosci przetwarzania zywnosci. Czasy
przygotowania (przetwarzania) zywno$ci sg jedynie orientacyjne i sg w jednostkach sekund
i minut. llo$¢ przetworzonej zywnosci nalezy wybrac¢ tak, aby podczas ich przetwarzania
unikng¢ przekroczenia maksymalnej pojemnosci pojemnika — oznaczone kreska. Wieksze
ilosci przetworzonej zywnos$ci muszg by¢ podzielone na kilka partii i nalezy ciggle sprawdzacé
zawartos¢ pojemnikéw. Zaleca sie, aby od czasu do czasu prace przerywac, urzgdzenie
wytgczy¢ i usung¢ wszystkie pokarmy, ktére przykleity sie koncéwki miksujgcej/do ubijania
B/C/D, noza sierpowego E2, pojemnika E/G lub pokrywki E3.

Koncéwka do miksowania (B)

Jest przeznaczone do miksowania sokéw, koktajlow mlecznych, mleka, soséw, zup,
majonezdéw, zywnosci dla niemowlat, puree, itp. Uwazaj, ostrze noza jest bardzo ostre!
Do przetwarzania mozna uzy¢ predkosci 1-6 lub TURBO.

Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy

10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia napedu.

Wiozenie i wyjecie

Nasadke miksujgca B nasun na naped A i lekko naciskajgc zabloku;j (rys.1B). Aby usungc¢
nasadke miksujgca nacisnij przycisk blokowania A4 i wyjmij koncéwke. Mikser A chwy¢

do reki i koncéwke miksujgca B widz do pojemnika G napetnionego potrawa. Naciskajac
przycisk wprowadz naped w ruch. Podczas pracy, poruszaj mikserem w pojemniku, tak, aby
byly idealnie przetworzone surowce. Po zakonczeniu, zwolnij wigcznik, wyjmij koncowke

z pojemnika i wyczys$c.
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4 Zalecenia @

— Substancje twardsze powinny by¢ pokrojone na mate kawatki. Nie przetwarzaj bardzo
twardych surowcéw (np. kostek lodu, itp.). N6z bytby zbyt wczesnie stepiony.

— Surowce twarde (np. rosliny straczkowe, soja, itp.), nalezy moczy¢ w wodzie przed
przetworzeniem.

— Im dluzej zywnos$¢ przetwarzasz wynik bedzie ptynniejszy.

— Plynem tworzgcym piane (np. mleko) nie nalezy wypetnia¢ pojemnika G do znaku
,MAX*, aby unikng¢ przepemienia.

— Jesdli nie jestes zadowolony z wyniku, wytgcz urzadzenie, wymieszaj sktadniki za

\_ pomocg topatki, odbierz czes¢ surowcow, lub dodaj troche ptynu. )

llos¢ surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilosé Czas
Positki dla dzieci, zupy, sosy 100 — 800 ml 60 s
Koktajle i napoje mieszane 100 — 800 ml 60 s
Owoce i warzywa 100 -500g 30s
Ciasto 100 — 800 ml 60 s

* maks. ilos¢ przy uzyciu innego naczynia (np. garnka)

Koncéwka do ubijania (C, C1/D, D1)

Jest przeznaczona ubijania iatka, jajek, kremdw, piany, kreméw deserowych, budyniow
btyskawicznych, rzadkich ciast, majonezéw i podobnych potraw. Nie uzywaj miksera do
gestych ciast! Do przetwarzania mozna uzy¢ predkosci 1-6 lub TURBO. Maksymalny
czas pracy to 2 minuty. Po 2 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy

10 — 15 min. przerwac¢ prace w celu schtodzenia napedu.

Wlozenie i wyjecie

Wat koncéwki do ubijania C/D zasun do przektadni C1/D1, nastepnie nasun przektadnie
na naped A i lekko naciskajgc zablokuj (rys. 1C, 1D). Aby zdjg¢ koncoéwke do ubijania
nalezy nacisna¢ przycisk blokowania A4 i zdjg¢ przektadnie z koncowka. Mikser A chwy¢
do reki i koncowke C/D widz do pojemnika G napetnionego potrawg. Naciskajgc przycisk
wprowadz naped w ruch. Podczas pracy, poruszaj koncowka w pojemniku, tak, aby byty
idealnie przetworzone surowce. Po zakonczeniu, zwolnij wigcznik, wyjmij korncowke

z pojemnika i wyczys¢. («3
1

4 Zalecenia ;31

— Podczas ubijania biatka, nalezy uzy¢ jajka o temperaturze pokojowej. W przypadku,
gdy ubijanie nie jest optymalne, sprawdz czy koncowka nie jest nattuszczona lub
dodaj troche soku z cytryny lub sdl.

— Przed ubijaniem biatka (minimalna ilo$¢ 2 szt.), upewnij sie, ze koncowka i pojemnik
sg suche i bez resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojows.

— Smietana na bitg $mietane i krem powinna byé schtodzona do temperatury, co najmniej

\_ 6°C. y,
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llos¢ surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas
Smietana 500 ml 70s-90s
Biatko 4 szt. 120 s

N6z sierpowy (E2) i pojemnik na siekanie (E)

Jest przeznaczone do ciecia, miksowania, mieszania, wszelkiego rodzaju twardszej
zywnosci (np. owoce, warzywa, orzechy, migdaty, mieso — bez kosci, sciegna i skory,
lub puree). Uwazaj, ostrza sg bardzo ostre! Nie nalezy uzywa¢ noza do zadnych ciast!
Do przetwarzania uzy¢ przycisku TURBO. Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min.
nieustannej pracy urzadzenia nalezy 10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia
napedu.

N6z E2 uchwy¢ za gérng czesc z tworzywa sztucznego, zdejmij ostone i n6z, wiéz do
pojemnika E tak, aby byt nasuniety na wat srodkowy E1 (rys. 1E). Umiesci¢ w pojemniku
zywno$¢. Zatoz pokrywke E3 na pojemnik, tak, aby wystepki na krawedzi dostaty sie do
wyciecia w pojemniku i obracajgc w prawo zabezpiecz pokrywe. Jednostke napedowg
A nalezy wtozy¢ na pokrywe E3 w taki sposob, aby zostata zablokowana.
Naciskajgc przycisk wprowadzisz naped w ruch. Po zakonczeniu czynnosci jednostke
napedowg nalezy wytgczy¢. Aby zdjg¢ naped A nacisnij przycisk blokowania A4 i zdejmij
jednostke napedowg. Pokrywe E3 w odwrotny sposéb odtgcz, wyjmij ndz i oczysce.
i

— Wigksze kawatki zywnosci, nalezy pokroi¢ w kostki o wymiarach ok. 3 x 3 x 3 cm.

— Nigdy nie wolno nozem sierpowym miazdzy¢ zbyt twardych surowcow, takich jak

ziarna kawy, gatke muszkatotowa, orzechy, migdaly, kostki lodu, itp.! N6z moze

zbyt wczesnie stepic.
— Im dtuzej potrawa jest przetwarzana, wynik jest bardziej ptynny.

— Jesdli siekasz twarde sery lub czekolade, pracuj bardzo krétko. Surowce sg podczas
\_ ciecia nadmiernie ogrzewane, zaczynajg by¢ migkkie i mogg zrobi¢ sie grudki. J

4 Zalecenia

llo$¢ surowcoéw i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy (F)

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas Predkos¢
Ziota 50 g 10x1s 1-6
Cebula i jajka 150 g 7x1s 1-6, TURBOI
Mieso, ryby 300 g (maks.) 10s TURBO
Orzechy 2009 40 s TURBO
Ser 50 — 300 g (maks.) 15s TURBO

Specjalna nasadka do przygotowywania puree i puree warzywnego (F)

Na koncoéwke F natozy¢ n6z F1 (rys. 1F). Ztozong koncéwke nasuna¢ na jednostke
napedowag A i lekko naciskajac zabezpieczy¢ zamkiem az do zablokowania (rys. 1F). Aby
usungc¢ blokade, nacisng¢ przycisk blokowania A4 i zdjg¢ koncowke. Nacisnij mikserem
na jedzenie. Zmiksowana zywnos¢ przecisnie sie bocznymi $cianami gtowicy mieszajace;j.
Powtarzaj w kilku miejscach w naczyniu i upewni¢ sie, ze nic nie pominates. Jezeli jestes
pewien, ze wszystkie pokarmy zostaty zmiksowane, zywnos$¢ jest przygotowana.
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Po wyjeciu miksera z pozywienia, jeszcze go nie wylgczaj, aby usung¢ pozostatosci.

UWAGA: Do przetwarzania mozna uzy¢ predkosci 4-6 lub TURBO. Maksymalny czas
przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zrob przerwe 10 - 15 minut niezbedng do
ochfodzenia napedu. Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych skfadnikéw na jedng dawke
wynosi 1,5 kg. Sktadniki przed przetwarzaniem muszg by¢ wtasciwie obrane i ugotowane
na miekko.

Inne sktadniki

Mikser moze by¢ réowniez stosowany do réznego rodzaju warzyw, takich jak dynie, stodkie
ziemniaki, pasternak czy marchew. Po prostu ugotuj warzywa i zmiksuj na idealnie gtadkg
paste. Utatwia to przygotowanie warzyw dla dzieci.

V. KONSERWACJA

Nie nalezy uzywac zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych! Jednostke
napedowg A, przektadnie C1/D1, koncéwke F i pokrywe E3 czysci¢ miekka wilgotng
szmatkg z detergentem. Nigdy nie zanurzac tych akcesoriow w wodzie, aby do wnetrza
nie dostata sie woda. Wszystkie akcesoria bezposrednio po uzyciu, nalezy umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem, optukaé czystg wodg i wytrze¢ do sucha (mozna my¢ w zmywarce
— jednak nie mikser B). Koncowki z watem miksera B nie mozna podczas czyszczenia
zanurza¢ do wody. Podczas czyszczenia koncowki miksera B i noza sierpowego E2 nalezy
pracowac bardzo starannie. Upewnij sie, aby krawedzie tngce akcesoriow nie przyszty do
kontaktu z twardymi przedmiotami, ktére je stepig ograniczajgc ich skuteczno$¢. Niektore
sktadniki mogg przebarwi¢ akcesoria. Jednakze nie ma to wptywu na funkcjonowanie
urzadzenia i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia. To zabarwienie zazwyczaj za
jakis okres samo zniknie. Czesci z tworzyw sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrédiami
ciepta (np. kuchenki elektryczne/kuchenki gazowe). Upewnij sie, ze powierzchnie
przylegajace sg czyste i funkcjonalne. Po oczyszczeniu nalezy przechowywac
urzgdzenie w suchym i bezpiecznym miejscu wolnym od kurzu, z dala od dzieci i os6b
niekompetentnych.

Wymiana elementéw szerszego charakteru lub ktére wymagaja ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wytacznie specjalistyczny serwis!
Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

V. EKOLOGIA R4

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak rowniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w
zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy odnies¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty.
Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac¢ cenne zrédta i pomogg w
profilaktyce ewentualnych negatywnych wplywoéw na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegodtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy
zwroci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (www.elektroeko.pl).
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Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i migedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania
zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu.
Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie mozliwe.

VI. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobdr mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzeniaj
Objetos¢ naczynia — do miksowania (ml) 700

— do siekania (ml) 500
Masa — zespot napedowy (kg) okoto 0,68

Klasa izolacyjna Il.

Pobdér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,50 W
Poziom hatasu 85 dB (A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. — Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, tézeczkach, wézkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/\\ OSTRZEZENIE
@ odblokowany

a zablokowany

43743



CZ
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zéaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prubéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materiald.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

P¥i reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

+ poskozeni pristroje vlivem zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

 pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéle¢né Cinnosti.

pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipade, kdy je zavada zplsobena zbytky

potravin, vlasli, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjsSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo

tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zptsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatiiovani vady ze strany spotrebitele bude zasilano poStou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvederjé v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni &islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zaéne zaru¢na doba plynut az odo dfia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru€nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat' v ktorejkolfvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zadkona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat’ podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany poStou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktuélny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

Vsetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné &islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1) Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych
w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

2) Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

3) Naprawy gwarancyjne odbywaja sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

4) Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

5) Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriow oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

6) Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmowi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerobek, jezeli numery produktéw okaza sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

7) Usterki ujawnione w okresie gwarancji beda usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

8) Gwarancjg nie sg objete:

» wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczgce zabrudzenie urzadzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

» zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

* uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osoéb trzecich

» uszkodzenia powstate w wyniku poditgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

» uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii
(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

» produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

» produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

» kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

* uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzadzenia

» uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

* czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

» zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegolnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdw danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

¢ uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

9) Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzadzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzadzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokonaé naprawy odptatnej.
Uszkodzenia urzgdzenia powstate w wyniku wypadkéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwaranciji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktore zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wlasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzadzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokonaé zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwarancji przediuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktécenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majag zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:




© DATE 7/6/2016
e.€.26/2016



